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IGP Côtes de Thau
Rosé de Syrah

Cépage
100% Syrah

Terroirs   
Terroirs situés sur des terrasses argilo-calcaires, appelées Costières, datant du 
Pliocène et du crétacé à structure géologique de marnes rouges, sables, graviers, 
molasses à esquilles calcaires surplombant l'Etang de Thau, les vignes bénéficient 
d’un climat méditerranéen tempéré par les influences maritimes. 

Vignoble
Sélections parcellaires rigoureusement sélectionnées de plusieurs terroirs.
Suivi de la maturité. Raisins récoltés de nuit à maturité 12,5°.

Vinification
Macération pelliculaire de quelques heures pendant le remplissage du pressoir 
pneumatique. Débourbage à froid pendant 48 heures à 8°C.
Fermentation lente sous température contrôlée (15° C).
Fermentation malo-lactique non faite.

Robe
Très beau rosé avec une teinte rose vif aux reflets « framboise ».

Nez
Belle intensité aromatique à dominante fruitée rappelant le bonbon au cassis et la 
guimauve.

En bouche
Bouche « plaisir immédiat » avec un fruité riche et persistant.
Finale rafraichissante et acidulée.

Température de service   8°C

Accords Mets et Vin
Très agréable bien frais dès l’apéritif, ce rosé de syrah très fruité accompagnera à 
merveille toutes vos grillades (poissons et viandes grillés), charcuterie, entrées 
chaudes, plats en sauce et fromages frais et affinés.


