
 

 

 Hauts de Montrouge 
Coopérer Pour Réussir 
 
NOGARO - GERS 

 
Colombard - Sauvignon 

Dégustation 

Robe : Jaune Pâle et Reflets verts 

Bouche : Vive, citronnée, Agrumes, Nectarine et Pêche blanche 

Nez : Intenses notes de Pamplemousse et de Citron 

 

Accords mets et vins 

Accompagne avec succès vos apéritifs, crustacées et poissons 

grillés. 

Servir à 10 degrés. 

 

Informations supplémentaires 

Centilisation : 75cl 

Conditionnement : Carton de 6 

Nombre de cols / palette : 600 

Vin Côtes de Gascogne 
Indication Géographique Protégée 

Colombard - Sauvignon 
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Données Analytiques 

% alcool Sucre résiduel Acidité totale 

11 2.08 5.33 

 


