
Terroir
Marnes à forte teneur en argile et calcaire

Cépages
100% Viognier

Vinification et élevage
Pressurage direct

Dégustation
Des notes d’abricots confits, d’ananas, 
de mangues et de pêches de vigne 
juteuses. 
Vin sec, fin et généreux avec une belle 
rondeur en bouche

Accords
Apéritifs, poissons en sauce, 
porc à l’ananas, poulet sauce 
aigre douce...Service

Entre 8 et 10°C

VIOGNIER
Indication Géographique Protégée Pays d’Oc

Durée de garde
2 à 3 ans

Vignerons passionnés depuis 1923
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