
Terroir
Marnes à forte teneur en argile et calcaire

Cépages
100% Chardonnay

Vinification et élevage
Pressurage direct

Dégustation
Parfums intenses de pêches nectarine, 
de notes de fleurs blanches et 
d’acacias légèrement miellées.
Vin sec, fin et trés aromatique avec une 
belle longueur en bouche.

Accords
Apéritifs, homard, salade 
fromagère...

Service
Entre 8 et 10°C

CHARDONNAY
Indication Géographique Protégée Pays d’Oc

Durée de garde
2 à 3 ans
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