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Cépage et terroir :
100% Syrah. 

Les vignes sont situées sur les terrasses argilo-calcaires appelées 
"costières" à quelques kilomètres de l'Etang de Thau 
à proximité du Cap d'Agde et de Sète.

Vinification et élevage : 

Raisins récoltés à maturité (12° à 12.5°) issus d'une sélection 
parcellaire. Macération pelliculaire de quelques heures 
pendant
le remplissage du pressoir pneumatique. Inertage de la 

vendange et des jus. Débourbage à froid pendant 48 heures à 
8°C. Fermentation lente sous température contrôlée (15° C). 
Fermentation malo-lactique non faite.

Commentaires de dégustation :
Robe rose fuchsia cristalline et lumineuse. Nez intense et élégant 
aux notes de framboise et de bonbons au cassis. Bouche gourmande 
et équilibrée, soutenue par une belle fraîcheur et des notes rondes 
et fruitées. Finale élégante et harmonieuse. 
Un rosé de repas.
A consommer dans sa jeunesse.

T° de service :
12° C

Gastronomie :
Tous vos buffets de saison, crêpes salées, poissons à la plancha, 
crumble aux fruits rouges.

Conditionnement : 
Bouteille : Bordeaux Elégance 75 cl (VOA)
Bouchage : Bouchon synthétique, capsule à vis
Palette Europe : 600 bouteilles (100 cartons de 6 bouteilles)
Palette VMF : 720 bouteilles (120 cartons de 6 bouteilles)
Palette Nimph15 : 840 bouteilles (140 cartons de 6 bouteilles)

IGP Côtes de Thau
SYRAH ROSÉ


