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I.G.P. COTEAUX ARDECHE 
Saveurs d’Ardèche Epicées 

 
 
 
 
Cépages :  Grenache 40%, Syrah 40% et 
Merlot 20%. 
 
Vinification :  Sélection parcellaire, faible 
rendement à l’hectare, longue macération, 
pigeage. 
 
Service :  Les bons accords : Agneau en 
gigot, porc massalé (cuisine des îles), travers 
de porc grillé, magret de canard, canette rôtie, 
plats méditerranéens et orientaux tajines, 
comté, vieux cantal. 
Température de service : 18°. 
 
Dégustation : 
 
Nez : fruits mûrs, cuir, sous bois, légèrement 
boisé. 
 
Bouche :  Belle attaque, vin élégant épicé 
(poivre, clous de girofle).  


