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I.G.P. COTEAUX ARDECHE 
Saveurs d’Ardèche Intenses 

 
 
 
 
 
 
Cépages :  Chardonnay, Sauvignon et 
grenache.  
 
Vinification :  sélection parcellaire, 
vinification thermo-régulée, élevage sur 
lies. 
 
Service :  Les bons accords : tartare de 
thon rouge, poulet à l’estragon, cassolette 
d’escargot, omelette aux cèpes, oeuf 
cocotte, rougets. 
Température de service : 12°. 
 
Dégustation : 
 
Nez : arômes mentholés, fleurs blanches. 
 
Bouche :  vin sec équilibré, de la fraîcheur 
et du gras. 


